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ENTREES FROIDES
COLD STARTERS

GUACAMOLE, tortillas
Guacamole, tortillas

TRIO D’HOUMOUS, pois chiches, betterave et poivron.
Trio of hummus, chickpeas, beetroot, and bell pepper

SOUPE D’AMANDES froide
Cold almond soup

CAROTTE CHERMOULA, coriandre, ail
Carrot chermoula, coriander, garlic

GAMBAS A LAIL, mousse d’avocat
Garlic prawns, avocado mousse

BURRATA MANGUE, savoureuse burrata avec un gaspacho de mangue
Mango burrata, flavorful burrata with mango gazpacho

LENTILLE, AUBERGINE ET FETA, salade de lentilles,
caviar d’aubergines et croquette de feta
Lentil salad, eggplant caviar and feta croquette

SALADES
SALADS

LEGERETE DE L'OASIS, tomate, concombre, oignons
Ligthness of the oasis with tomato, cucumber and onions

POUSSE EPINARDS EN SALADE, parmesan, oignons frits, vinaigrette
Baby spinach salad, parmesan, fried onions, vinaigrette

110

120

100

100

150

125

100

95

95



ENTREES CHAUDES
HOT STARTERS

QUESADILLAS, revisitées, beeuf, fromage, oignon
Revisited quesadillas, beef, onions, cheese

TACOS poulet
Chicken tacos

TACOS Végétarien
Vegetarian tacos

BRIWATS, au chévre et au miel de fleurs
Briwats with honey and goat cheese

KEFTA BALLS, sauce yaourth et menthe
Kefta meat balls with yogurt and mint sauce

CROQUETTE de feta
Cheese croquette

120

130

120

130

130

10



VIANDES
MEATS

EPAULE D’AGNEAU pour deux personnes
Shoulder of lamb for two people

SOURIS D’AGNEAU a la fagon du chef
Chef-style lamb shank

BROCHETTE DE VOLAILLES tandoori, sauce yaourt
Poultry skewers, tandoori, yogurt sauce

COTELETTES D’AGNEAU grillées, sauce picada
Grilled lamb chops, picada sauce

NASHIRA BURGER de kefta épicé, cheddar affiné
Nashira burger, spiced kefta, matured cheddar

POISSONS & CRUSTACES
FISH AND SEAFOOD

CEVICHE DE GAMBAS, salade boulghour, popo corn, cumin
Prawn ceviche, bulgur salad, corn, cumin

POULPE GRILLE A LA GALLEGA, sirop de tomate épicé
Grilled octopus, galician style, spicy tomato syrup

VEGETARIEN
VEGETARIAN

RISOTTO de champignons
Mushroom risotto

450

250

200

250

220

230

210

180



GARNITURES
SIDE ORDERS

PUREE MAISON
Homemade mashed potatoes

RIZ BLANC
White rice

SEMOULE
Couscous

FRITES, PARMESAN RAPE
French fries with grated parmesan

LEGUMES
Vegetables

DESSERTS

TIRAMISU
Tiramisu

ORANGE GIVREE
Frosted orange

PASTILLA au lait
Milk pastilla

POIRE pochée ala cannelle, brie, sauce caramel
Pear poached with cinnamon, brie cheese and caramel sauce

CREME brulée 2 la fleur d’oranger
Creme brulee with orange blossom

FONDANT chocolat, glace vanille
Chocolate fondant, vanilla ice cream

GLACE 3 boules
Ice cream (3 scoops)

ASSIETTE de FRUITS frais
Fresh fruit plate

40

40

40

40

40

90

85

90

110

90

90

80

70






